PREHLIADKA ViN VINFEST VINICA - STATUT

Organizator sut'aze

NEKVINUM ob ¢ianske zdruzenie so sidlom Cesta slobody 466, 991 28 Vinica
Straz VINFEST VINICA je nomin&nou vystavou pre Narodny salon vin Slovenskej réjopB018

Terminy

e 24 -26. aprila 2018 Dorwenie a preberanie vzoriek Kultdrny dasmica (Ul. Nekyjska ¢. 360, 991 28
Vinica, 24.2018 len do 12:00)

e 27.aprila 2018 Odborné hodnotenie vin
e 19. maja 2018 Slavnostné odovzdanie ocenetésgl a verejna ochutnavka Kultirny dom
Viaio 18:00

Podmienky asti na prehliadke

Do konkurzu mozno prihlasiprirodné hroznové vina:
1/vina tiché biele suché

2/ vina tiché biele polosuché a polosladké

3/ vina tiché sladké (viac ako 45 g/l) bez rozdfalby hrozna
4/ vina tiché ruzové suché

5/ vina tiché ruzové polosuché a polosladké

6/ vina tich&ervené suché

7/ vina tich&ervené polosuché a polosladké

Cisla kategorii aj referené ¢isla jednotlivych vin st uvedené v zavere tohttifiia Pod tymitatislami je po-
trebné prihlasené vina oztiéina prihlaske.

Ucastnici konkurzu a prehliadky zasielaju z kazddjlgsenej vzorky 4 adjustovangafe s minimalnym obje-
mom 0,75 litra v obchodnom baleni a s uvedenim @év&/zorky zostavaju majetkom organizatorov. Kaxddrku
sprevadza osveédnie o chemickom rozbore vina s nasledovnymi idajmi

-obsah zbytkového cukru (g/l)

-obsah alkoholu (% obj.)

-obsah celkovych kyselin

-obsah titrovateych kyselin (g/l)

-obsah viného a viazaného oxidu siitého (mg/l)

CielP prehliadky vin VINFEST VINICA

Ciéom tejto stiaznej prehliadky, ktora je jedinou nomiénau sifazou pre NSV SR v stredoslovenskej vino-
hradnickej oblasti, je pozdvihnutie kvality vineitd oblasti, v neposlednom rade ma si(&gik podpore rozvoju vino-
hradnictva v stredoslovenskom regione. Zadmeromnizgtorov je aj podpora vin vyrobenych z hroznaedbpvaného
v stredoslovenskej vinohradnickej oblasti a poron@ach kvality s vinami ostatnych vinohradnickyshblasti. Séaz
ma za cié aj propagovéiregion , zvysi intenzitu vinarskej turistiky v okrese Yigy Krtis.

Organizéacia konkurzu a zdsady hodnotenia vina

Odborné hodnotenie prihlasenych vin sa vykotea2y7. 4. 2018

Organizéatori konkurzu preveria prihlaSky, ostenia o analyze, deklaraciu kategorie a refémégisla. Od-
mietnu zarove vzorky, ktoré nezodpovedaju ustanoveniam tohtmiitaPo potvrdeni platby za prihlasené vina zaradi
organizatori vzorky do saze.

Vina v konkurze sa hodnotia 100 bodovou met6doadridtia sa nasledovné senzorické vlastnosti vizaal
necirog’ a vzifad, jemnos, intenzita a kvalita vone, jemnysntenzita, perzistencia a kvalita chuti, celkdna&monia.

Tymto vlastnostiam vina sa prifaju nasledovné kvalifikacie: vynikajlace,lvei dobré, dobré, vyhovujice, ne-
vyhovujuce. Tymto kvalifikaciam su priradené rozdebodové hodnoty pre tiché a Sumivé vina:



Vynikajlce Vémi dobré Dobré Vyhovujlce Nevyhovujlice
tiché vina tiché vina tiché vina tiché vina ticheav

Cirog 5 4 3 2 1
Vzhrad 10 8 6 4 2
Vona
Jemnos 6 5 4 3 2
Intenzita 8 7 6 4 2
Kvalita 16 14 12 10 8
Chw
Jemnos 6 5 4 3 2
Intenzita 8 7 6 4 2
Perzistencia 8 7 6 5 4
Kvalita 22 19 16 13 10
Harmonia 11 10 9 8 7

Celkové ohodnotenie vina je dan&mu bodov za jednotlivé vlastnosti vin a nasledebminaciou krajnych
hodnét ziskanych od jednotlivyetlenov hodnotiacej komisie. Vysledné hodnotenie wikamisii predstavuje aritme-
ticky priemer zvySnych hodnét.

Prezident staze méze nariatliopakovanie vzorky na ziadds&:Siny porotcov, pri vikych bodovych rozdie-
loch v hodnoteni od jednotlivych porotcov, ale eflitkd’vek pod'a vlastného zvazenia.

ZloZzenie aéinnost’ hodnotiacich komisii

Organiz&ny vybor VINFEST VINICA vymenuje degustaé komisie zostavené z uznavanych hodriatite
Kazda komisia pozostava minimalne zéldnov a z predsedu komisie.

Zakladnou zasadou hodnotenia je anonyntifanom komisie sa deklaruje len kategoria énik. Vzorky sa
predkladaju plne zahalené, bez moznosti identiféka¢ina na degustaciu sa predkladaju osobitn@ptimalnoméaso-
vom slede. Predkladanie vzoriek reSpektuje poststpkategorii i refere¢nych éisel, z&ina sa tichymi vinami bielymi,
ruzovymi acervenymi od najmladSich k najstarSim, od suchystaétSim.. Pred zatkom hodnotenia vin jednotlivych
kategorii sa&lenom komisii predstavi kalibtaa vzorka, ktora nepatri ktaZnym vzorkam.

Srazné vina sa k posudeniu predkladaju pri nasledvigplotach:

- biele 10-12 °C
- ruzové 12 -14°C
- éervené 15-20°C

Udelovanie diplomov/medaili, oc#ovacie nalepky

Podmienkou udelenia Sampiéna v jdiiyah kategériach je minimalny get prihlasenych vzoriek 10.
Sampiénov VINFEST VINICA v jednotlivych saznych kategériach vybera zvlastna komisia. Dootefiberu postupu-
ju dve najvysSie hodnotené vina z jednotlivych kaina kategoérii.

Organizamy vybor VINFEST VINICA sa zavéazuje neudeli celkového pé&tu siaznych vin viac ako 30%
medaili. Pre vina oziané Sampion, zlata a strieborna medaila, bude nweaki@t’ samolepky s logom VINFEST VI-
NICA, maximalne pre deklarované mnoZzstvo oceneviha.

Nalepky su ochrannou zndmkouade VINFEST VINICA 2018.
PodPa poétu ziskanych bodov sa udéuju medaily a diplomy:

«  VELKA ZLATA medaila 92100

o ZLATA medaila 88 - 91,99

« STRIEBORNA medaila 84 - 87,99
+  BRONZOVA medaila 80 - 83,99

Mimo tychto oceneni budl udelené aj Specialne ceny:

«  Sampion VINFEST VINICA - za najvy3Sie ohodnoteridovbiele suché -Sampién VINFEST VINICA - za
najvyssie ohodnotené vino biele ostatné

«  Sampion VINFEST VINICA — za najvy3Sie ohodnotengoviiché sladké
«  Sampion VINFEST VINICA - za najvy3Sie ohodnotergovruzoveé
«  Sampion VINFEST VINICA — za najvy3Sie ohodnotengoviuZzové ostatné



«  Sampién VINFEST VINICA - za najvy3Sie ohodnoteio@é cervené vino

«  Sampion VINFEST VINICA - za najvy33ie ohodnoterigovéervené ostatné

* Cena OZ NEKVINUM - za najvysSie ohodnotené virmkeesu Véky Krtis.

» Cena starostu obce Vinica — za najvysSie ohodnoténé z Vinického vinohradnickeho rajonu

e Cena na pamiatku Karola Zavi&a- za najvysSie ohodnotedérvené vino v okrese Viey Krtis

e Cena Jana Domina — za najvySSie ohodnotené vinlndzl &Rulandské biele a modré (Pinot blanc a Piod) n
vyrobené v okrese \rky Krtis

Kategorie vin si urené pod’a platného vinarskeho zékona.

Kategoria

I. kategoria vina tiché biele suché

. kategéria: vina tiché biele polosuché a polosladké

. kategdria: vina tiché sladké (viac ako 45 g/l) bez rozdfally hrozna
IV. kategéria vina tiché ruzové suché

V. kategéria: vina tiché ruzové polosuché a polosladké

VI. kategéria vina tich&ervené suché

VII. kategéria: vina tiché&ervené polosuché a polosladké

Prihlasovanie vzoriek

Jednu vystavnua vzorku tvorial4§e s objemom 0,75 I. Riadovych a slamovych vinach s menSim objemom
ako 0,50 alebo 0,30 | je to 6 flidSazda sirazna vzorka musi by oznaend nasledujucimi udajmi: nazov odrody,
privlastok, roénik, ndzov firmy respektive meno priezvisko vinara
Vzorky sa dorgenim stavaji majetkom usporiadite (kastnik si neméze narokavéezplatnos sluzieb na verejnej
ochutnavke. Stiaziaci odoSle hii elektronicky alebo osobne pri odovzdani vzorieklagku vin, na ktorej budi vyplne-
né vSetky uvedené zakladné Udaje o vine.

Elektronicka prihlaska bude zverejnenamaw.vinica.sk

U¢astnicky poplatok
astnicky poplatok , pre rok 2018 je 3,- EUR aadd prihlasent vzorku vina,tsina vzorka 4 flias po 0,75
litrov (prip. 0,5 litrov slamovych respadovych vin 6 flias), kazd&dSu ozné&te (odroda vina, kategéria a men@stni-

ka s adresou). Poplatok moZno uhfadt éislo (ttu SK33 1100 0000 0029 4405 2536 , variabilny symb® alebo
rodnécislo (v tomto pripade vystavime faktlru). Rlgd mozné aj v hotovosti pri odovzdavani vzoriek .

Zberné miesta

Kultirny dom Vinica v ¢ase 09:00 — 16:00 a od 24.-26.4.2018, vo Stvrtok28018 len do 12:00
UNIMPEX Bratislava s.r.o. , Horné predmestie 3, 8D&vaty Jur, do 24.4.2018

Gemerprodukt Valice, Okruzna 3771, Rimavska Sob@th0, do 24.4.2018

Spodsob zvéejiiovani vysledkov siraze :

« zW&astneni a odborna verejwatostanu vysledky saze elektronickou postou
» vysledky stfiaze zverejnime na webovych strankagtvw.vinica.sk

Oficialne vyhlasenie vysledkov spojérs kultirnym programom bude dia 19. 5. 2018 o 18:00 hod.
v kultirnom dome obce Vinica

Za organizany vybor: Ing. Ondrej Celleng Ing. Gabriel Zsigmond

Predseda afianskeho zdruzenia NEKVINUM: Alexander Resél



